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Exotische Nutzlinge baden im Seeber Seeli

Wasserhiiffel weiden in Winkel Das kleine Seeli, welches Seeb den Namen gab, droht erneut zu verschwinden.
Wasserbtffel konnen das verhindern. Jetzt sind drei vierbeinige «Biotop-Pfleger» angekommen.

Kaum aus dem Anhanger, schon im Wasser: Die WasserbUffel von Sepp Kuchler flhlen sich in Seeb ganz offensichtlich sehr wohl. Fotos: Balz Murer

Christian Wiithrich

Naturschutz auf die harte Tour?
Was etwas ungewohnt daher-
kommt, soll hervorragend funk-
tionieren. Und gleich mehrere
Probleme auf einen Schlag 16sen.
Daher setzt der Naturschutzver-
ein Winkel neuerdings auch auf
eine eher unzimperliche Art der
Landschaftspflege.

Und das geht so: Wahrend auf
dem nahen Waffenplatz Biilach-
Kloten schwere Fahrzeuge im
Geldnde Fahrspuren, ja ganze
Wasserldcher und kleine Sumpf-
gebiete hinterlassen, in denen
sich Insekten, Amphibien und
neue Pflanzenarten wohlfiihlen,
geht man im benachbarten Win-
kel jetzt nicht ganz so weit. Statt
Panzer sorgen dort jetzt Wasser-
biiffel dafiir, dass es offene Was-
serstellen im Geldnde gibt.

Am Donnerstag haben erstmals
dreiJungtiere dieser besonderen
Rinderart das Naturschutzgebiet
in der Senke bei Seeb betreten.
Sie gehoren Sepp Kiichler, einem
Bauern aus Seebach. «Ich bin
ubergliicklich, dass ich hier mit-
tun kann», sagt er, nachdem er
das Gatter an seinem Anhdnger
geOffnet hat. Herausgesprungen
sind drei junge Wasserbiiffel aus
eigener Zucht. «Dieses Gebiet
hier mit dem offenen Wasser ist
ideal fiir die Tiere.»

Zuerst mal planschen

Die schwarzen, zottigen Tiere lie-
ben nasse BOden und sind sogar
auf offene Sumpf- und Wasser-
flichen angewiesen. Weil die ur-
spriinglich aus Asien stammen-
de Rinderart im Vergleich mit
verwandten einheimischen Rin-
derrassen nur etwa ein Sechstel

der Schweissdriisen besitzt, le-
gen sie sich gern ins Wasser.
Dazu legen sie sich auch schon
mal eigene Gruben an, welche sie
mit den Hufen nétigenfalls aus-
scharren. Das Suhlen gehort bei
dieser Spezies iiberdies auch zur
Korperpflege. Kaum ist Kiichlers
Trio aus dem Anhdnger entlas-
sen, springen die Tiere auch
schon fidel im hohen Gras der
Sumpfwiese, und einen Moment
spater planschen sie zur Freude
der Schaulustigen im Wasser.
Was wie die Zerstorung eines
Naturschutzgebietes anmuten
konnte, ist in Wirklichkeit die
Schaffung von neuen Lebensrau-
men und stellt eine niitzliche Art
der Landschaftspflege dar. Das
bestitigt auch Evi Binderheim,
Umweltwissenschaftlerin aus
Biilach, die den Naturschutzver-
ein Winkel fachlich berdt und vor

Ort begleitet. Wasserbiiffel zur
Biotop-Pflege, das war ihre Idee.
«Mirwurde Sepp Kiichler mit sei-
nen Tieren empfohlen. Ich wer-
de die Entwicklung im Gebiet
nun genau beobachten.» Ver-
schiedenste Untersuchungen ha-
ben aufzeigen konnen, dass mit
Wasserbiiffeln sehr gut Natur-
schutz betrieben werden kann.
Insbesondere das Kkleine
Seelein bei Seeb eignet sich ge-
mass Fachleuten bestens fiir die
Bewirtschaftung mit Wasser-
biiffeln. «Das Seeli soll offen
bleiben», sagt Werner Loosli, Pra-
sident des Ortlichen Naturschutz-
vereins. «Wir hoffen jetzt, dass
die Tiere vor allem das Schilf und
Seggengras fressen.» So miissen
die Naturschiitzer weniger Hand
anlegen, wenn es darum geht, das
Schutzgebiet nicht zuwachsen zu
lassen. Darum setze er lieber auf

Grosse Freude: Sepp Kiichler, Evi Binderheim und Werner Loosli (v.1.).

«vierbeinige Rasenmdher», statt
regelmassig mit schwerem Gerait
vorfahren zu miissen.

An der Stelle zwischen der
Flughafenautobahn und dem
alten Winkler Ortsteil an der
Hauptstrasse Kloten—-Biilach gabs
bis vor rund 100 Jahren noch ein
stattliches Gewasser von rund
1,5 Hektaren Grosse. Alte Schrif-
ten erzdhlen von grossem Fisch-
reichtum, sodass der nahe gele-
gene Gasthof wohl nicht zufillig
zum Namen «Hecht» gekommen
ist. Historische Karten bezeugen,
dass das «Seeber Seeli» zwischen
1880 und 1930 verschwand.
Bachkorrekturen, Drainage und
schliesslich eine unaufhaltsame
Verlandung der letzten offenen
Wasserflachen diirften dazu bei-
getragen haben.

Gegen die Verlandung

Dass Seeb heute wieder sein
namensgebendes Seeli — wenn
auch ein viel kleineres als einst
— hat, dafiir setzte sich der Ort-
liche Naturschutzverein ein. Im
Spatherbst 2017 haben sie auf
der damaligen Riedwiese der
Gemeinde mit einem Bagger
ein Biotop ausgehoben. Doch
dieses droht bereits wieder von
allerlei Sumpfgewichs ver-
schlungen zu werden. Um eine
erneute Verlandung zu verhin-
dern, sind die Wasserbiiffel das
passende Mittel.

Denn gibt es keine offenen Ge-
wasser mehr in einem Feuchtge-
biet, verschwinden gewisse Tier-
und Pflanzenarten. Trittsiegel
und Gruben und das Suhlen im
Wasser schaffen somit wertvol-
len Lebensraum fiir viele andere
Tierarten. Zudem sind die dunk-
len Biiffel mit ihren typisch nach
unten gedrehten HOrnern auch
deswegen ideal, weil sie robust
und iiberhaupt nicht wahlerisch
sind beim Fressen. Je nach dem
wie schnell sie das Gebiet abwei-
den, wiirde ein Tier wieder abge-
zogen. Sonst soll das Trio bis
Herbst das Landschaftsbild an
diesem Standort pragen.

Genau genommen gehoren
die neuen Bewohner am Seeli
von Seeb zur Unterart der Fluss-
biiffel, erklart Bauer Kiichler. Da-
heim auf dem Riedenholzhof
zwischen Seebach und Katzen-
riiti, nur ein paar Meter neben
der Ziircher Nordumfahrung,
hilt er seit 2010 Wasserbiiffel.
Aktuell umfasst seine Herde
rund 100 dieser Tiere. «In erster
Linie nutzen wir die Milch», sagt
er.Aber vor allem die mannlichen
Jungtiere wiirden auch fiir die
Fleischproduktion verwendet.
Alles, was die Tiere hergeben —
vom Joghurt iiber Feta-, Camem-
bert- und Mozzarellakise bis zur
Glace und auch das Fleisch -,
verkauft der Biobauer im eige-
nen Hofladen.

Auszeit als Spargelverkauferin

Edelgemiise in Bassersdorf Als Abwechslung von ihrem Beruf als Location Scout verkauft

Flink baut

ihren Verkaufsstand auf dem
verregneten Dorfplatz in Bas-
sersdorf auf. Neu hinzu kommen
diese Saison die Markierungen
fiir die Abstandsregeln, die sie
am Boden anbringt, sowie die
Plexiglasscheibe unmittelbar vor
der Kasse. Dann stellt Brandes
die Holzkistchen mit den Spar-
geln auf den Verkaufstisch. Weiss
und gluschtig liegt das Edelge-
miise zum Verkauf bereit, und es
dauert nicht lange, bis die erste

Kundin herantritt. iSFGIFEI

Tipps zur Art der Zubereitung
und verrit Rezepte. «Auch von
meinen Kundinnen und Kunden
lerne ich viel, erfahre immer wie-
der neue Rezepte, die ich dann

gerne weitergebe», sagt RyaRgex
Man spiirt, dass der Kontakt mit

Frische der Spargelstangen zu
schitzen. Seit acht Jahren arbei-
tet die Winterthurerin als Spar-
gelverkiuferin.
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unterwegs, um die Hauser, Res-
taurants oder auch Landschaften
zu finden, die jeweils fiir einen
bestimmten Film oder eine Sze-
ne gewiinscht werden. Xp§X¥éX
ist fiir die Logistik zustindig und
fiir simtliche Bewilligungen mit
Behorden und Hausbesitzern
verantwortlich. «In diesem Beruf
erlebe ich viel Abwechslung und
lerne die unterschiedlichsten

Menschen kennen», sagt XM XX

den Menschen der XXPXoXg¥XVWIAENDUMAAilft ihr ihre offene Art,

Freude bereitet. Die Spargel-
freunde wiederum wissen den
personlichen Service sowie die

auf die Menschen zuzugehen und
sie anzufragen, ob sie zum Bei-

men zur Verfligung stellen. Die
Auszeit als Spargelverkduferin
oder Marktfrau, wie sie sich sel-
ber sieht, wihrend rund zwei
Monaten nimmt sie als willkom-
mene Abwechslung zu ihrem an-

é_

gestammten Beruf. «Hier mache
ich andere, neue wertvolle Erfah-
rungen und nehme das als Be-
reicherung auf», sagt sie und fiigt
hinzu: «Ich liebe das Markt-
geschehen und den Kontakt mit

spiel ihr Haus fiir Filmaufnah- MMMJJemesstdle berufliche Auszeit. Foto: Waries Reutimann

Rrabceskbadische Spargeln.

meinen Kunden.» Die meisten
seien Stammkunden und kaufen
seit Jahren bei ihr ein.

Die Briider Heinrich und Pe-
ter Bloch betreiben die Firma
H. + P. Bloch, wo der Spargel von
Roxxdex herkommt, seit Ende
2012 als GmbH in Grellingen BL.
Heinrich Bloch ist fiir die Logis-
tik und die Verkaufsstinde in der
Region Basel verantwortlich. Pe-
ter Bloch kiimmert sich um das
Marketing, den Webshop und die
Verkaufsstinde in der Region
Ostschweiz und Ziirich.

Frisch am Vortag gestochen

Der Spargel gedeiht am besten in
leichtem, sandigem Boden, wie
es ihn im Markgriflerland gleich
liber der Grenze in Deutschland
gibt. Die Ernte dauert traditio-
nell bis zum 24. Juni. Jeweils am
Vortag wird das Gemiise gesto-
chen und sorgfiltig in die Holz-
kistchen gelegt. Ein Chauffeur

bringt das frische Gemiise nach
Bassersdorf, wo es Seraina Bran-
des in Empfang nimmt.

28 Verkduferinnen und Ver-
kdufer betreiben die Stinde im
Raum Basel und Ostschweiz.
Bassersdorf ist der einzige Ver-
kaufspunkt dieser Art im Ziircher
Unterland. Normalerweise ver-
schickt die Firma H. + P. Bloch
den Spargel auch per Post. Doch
in diesem Jahr, angesichts der
Corona Krise, ist der Versand ein-
gestellt.

Ob sie selber auch gerne Spar-
gel esse, beantwortet XX XXX

mit einem Licheln:
«Nattirlich, ich liebe Spargel und
kann voll hinter dem Natur-
produkt stehen. Zweimal in der
Woche nehme ich die Rolle als
Spargelverkiuferin ein, und an
diesen Tagen gibt es jeweils
Spargel zum Nachtessen.»

Marlies Reutimann
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